
Hamburg Ganz(s) weihnachtlich 
11. November bis 26. Dezember 2024 

Vorspeise 

Tatar vom Saibling                                                                                                            

Dill-Pancake | Fenchel-Orangensalat 

2023 Riesling VDP | Weingut Jakob Jung | Rheingau                                                                                               

Zwischengang 

Getrüffeltes Schwarzwurzelcremesüppchen                                                                     

Black Tiger Garnele | Mandel-Crunch 

2022 Verdejo “El Gordo del Circo“ | Bodega Casa Rojo | Rueda, Spanien                                                                                                                                                                                         

Hauptgang 

Gänsebraten                                                                                                                  

Bratenjus | Apfelrotkohl | Rosenkohl-Mousseline |  

Kartoffelklöße | Butterbrösel | Maronen 

2019 “Tapada de Villar“ Tinto Reserva | Weingut Quinta Das Arcas | Alentejo, Portugal                                                                                                 

Dessert 

Spekulatius-crème brûlée                                                                                             

Eierlikör-Eis | Beerenkompott 

2022 Spätlese “Angerhof“ | Weingut Hans Tschida | Burgenland, Österreich                                                                         

Drei Gänge    59  

Weinbegleitung  19                                                                        

Vier Gänge  69   

Weinbegleitung  24                                                                         

Ganze Gans für 4 Personen mit Beilagen  199 
(nur auf Vorbestellung - mindestens 4 Tage vorher) 


